
S E R V I C I O  D E  P A N  

R O D A B A L L O  A  L A  B R A S A

Mini barra de pan.

Tacos de Cherne fritos acompañados de mojo
verde, ensalada de col, zanahoria, lombarda y
papa arrugá con mojo. 

Q U E S O  A H U M A D O

C A R R I L L E R A S  G U I S A D A S

Queso ahumado herreño Lomo Gallego a la
plancha acompañado de mermelada de
mango, mojo rojo y mojo verde.

Guiso tradicional de carrilleras acompañado
de papas fritas.

Q U E S O  S E M I C U R A D O

S O L O M I L L O  D E  T E R N E R A

Queso de oveja semicurado canario. 

Costilla de cerdo cocinada a  75º durante 12 horas
y braseada acompañado de papas fritas y
pimiento asado.

1 2 €

2 0 €

1 1 , 5 €

2 2 €

1 1 €

1 6 €

E N S A L A D A  D E  T O M A T E

M O U S S E  D E  C H O C O L A T E

Tomate acompañado de cebolla, atún y aguacate
aliñado con AOVE y sal de Tenefé. 

Tradicional mousse de chocolate.

E N S A L A D A  D E  B E R R O S

M O U S S E  D E  Q U E S O

Berros acompañados de calabaza asada, queso
tierno, cebolla roja, apio, manzana y vinagreta
de sésamo.

Flan de huevo tradicional.

S A A M  D E  P E S C A D O

B R O W N I E  D E  C H O C O L A T E  

Hoja de lechuga romana, aguacate, papaya,
mojo verde, pescado en adobo frito, mayonesa
de siracha, brotes de cilantro y lima.

Brownie de chocolate negro acompañado de
crumble y helado de vainilla.

1 0 €

6 €

8 €

2 0 €C E V I C H E  D E  P E S C A D O
Pescado marinado en leche de tigre acompañado
de aguacate, papaya, batata, millo, cebolla roja,
brotes de cilantro.
T I R A D I T O  D E  P E S C A D O
Pescado curado, cortado tipo “sashimi”
acompañado de salsa tamarindo, mayo siracha,
millo y brotes de cilantro.

2 5 €

2 4 €

T R A D I C I Ó N

C A R N E S

V E R D E

P O S T R E S
M A R I N A D O S  

P A P A S  A R R U G A D A S
Papa arrugada acompañada de mojo rojo.

G A M B A S  A L  A J I L L O
Gambas fritas con ajo y guindilla en aceite de
ajo.
C A R N E  C A B R A
Carne de cabra canaria guisada.

H U E V O S  R O T O S
Papas fritas acompañadas de chorizo de Teror y
dos huevos fritos.
G O F I O
Gofio escaldado con caldo de pescado
acompañado de gajos de cebolla roja y mojo
verde.

T A R T A R  D E  A T Ú N  B A L F E G Ó
Atún Balfegó con AOVE, sal de Tenefé,
acompañado de yema de huevo curada en soja y
aguacate.
S T E A K  T A R T A R
Lomo bajo madurado txogitxu y macerado en ,
mostaza antigua, dijon, chalota, encurtidos,
perrins, yema de huevo, acompañado de una
yema curada en soja.

P E S C A D O S
T A C O S  D E  C H E R N E

C A L A M A R  E N T E R O  B R A S A

C H O C O  E N T E R O  A  L A  B R A S A

Calamar mediano cocinado a la brasa
acompañado de pimientos del padrón y papa
arrugá.

Choco entero cocinado a 80º durante 1 h 30’,
braseado y napado en salsa de tinta,
acompañado de papa arrugá.

Rodaballo a la brasa acompañado de papa
arrugá.

E N T R E C O T  D E  T E R N E R A
Entrecot a la brasa acompañado de papas
fritas y pimiento asado.

Solomillo de ternera a la brasa acompañado de
papas fritas, pimiento asado.
C O S T I L L A  D E  C E R D O

A L I T A S  D E  P O L L O
Alitas de pollo hechas a baja temperatura con
salsa tamarindo y maní.

Mousse de queso crema acompañado de
mermelada de arándanos y mango.

F L A N  D E  H U E V O

1 €
A L I O L I
Salsa alioli casera.

1 €

1 2 , 5 €

6 , 5 €

1 5 €

6 , 5 €

1 2 €

2 0 €

2 1 , 5 €

2 5 €

2 2 €

1 8 €

2 4 €

1 5 €

6 €

6 €

6 , 5 €

E L  R I N C Ó N  D E  P O Z O  


