EL RINCON DE POZ0

TRADICION

SERVICIO DE PAN

Mini barra de pan.

ALIOLI

Salsa alioli casera.

QUESO AHUMADO

Queso ahumado herrefio Lomo Gallego a la
plancha acompanado de mermelada de
mango, mojo rojo y mojo verde.

QUESO SEMICURADO

Queso de oveja semicurado canario.

PAPAS ARRUGADAS

Papa arrugada acompanada de mojo rojo.

GAMBAS AL AJILLO

Gambeas fritas con ajo y guindilla en aceite de

C¢ARNE CABRA

Carne de cabra canaria guisada.

HUEVOS ROTOS

Papas fritas acompanadas de chorizo de Teror y
dos huevos fritos.

GOFIO

Gofio escaldado con caldo de pescado
acompanado de gajos de cebolla roja y mojo
verde.

VERDE

ENSALADA DE TOMATE
Tomate acompaifiado de cebolla, atin y aguacate
alifiado con AOVE y sal de Tenefé.
ENSALADA DE BERROS
Berros acompanados de calabaza asada, queso
tierno, cebolla roja, apio, manzana y vinagreta
de sésamo.

SAAM DE PESCADO

Hoja de lechuga romana, aguacate, papaya,
mojo verde, pescado en adobo frito, mayonesa
de siracha, brotes de cilantro y lima.

MARINADOS

CEVICHE DE PESCADO

Pescado marinado en leche de tigre acompanado
de aguacate, papaya, batata, millo, cebolla roja,
brotes de cilantro.

TIRADITO DE PESCADO
Pescado curado, cortado tipo “sashimi”
acompanado de salsa tamarindo, mayo siracha,
millo y brotes de cilantro. , ,
TARTAR DE ATUN BALFEGO
At(n Balfegd con AOVE, sal de Tenefé,
acompanado de yema de huevo curada en sojay
aguacate.

STEAK TARTAR

Lomo bajo madurado txogitxu y macerado en,
mostaza antigua, dijon, chalota, encurtidos,
perrins, yema de huevo, acompanado de una
yema curada en soja.

PESCADOS

TACOS DE CHERNE

Tacos de Cherne fritos acompafados de mojo
verde, ensalada de col, zanahoria, lombarda y
papa arruga con mojo.

CALAMAR ENTERO BRASA
Calamar mediano cocinado a la brasa
acompafado de pimientos del padrén y papa
arruga.

CHOCO ENTERO A LA BRASA
Choco entero cocinado a 80° durante 1 h 30’,
braseado y napado en salsa de tinta,
acompafiado de papa arruga.
RODABALLO A LA BRASA
Rodaballo a la brasa acompanado de papa
arruga.

CARNES

CARRILLERAS GUISADAS
Guiso tradicional de carrilleras acompanado
de papas fritas.

ENTRECOT DE TERNERA
Entrecot a la brasa acompanado de papas
fritas y pimiento asado.

SOLOMILLO DE TERNERA

Solomillo de ternera a la brasa acompanado de
papas fritas, pimiento asado.

COSTILLA DE CERDO

Costilla de cerdo cocinada a 75° durante 12 horas
y braseada acompanado de papas fritas y
pimiento asado.

ALITAS DE POLLO

Alitas de pollo hechas a baja temperatura con
salsa tamarindo y mani.

POSTRES

MOUSSE DE CHOCOLATE

Tradicional mousse de chocolate.

MOUSSE DE QUESO

Mousse de queso crema acompanado de
mermelada de arindanos y mango.

FLAN DE HUEVO

Flan de huevo tradicional.

BROWNIE DE CHOCOLATE

Brownie de chocolate negro acompanado de
crumble y helado de vainilla.




